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Die f olgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

Vorrichtung zum Aufschneiden von Lebensnfiittelproduktfen 

Es wird eine Vorrichtung zum Aufschneiden von Le- 
bensrriittelprodukten mit einem Schneidkopf sowie einer ■ 
Produktzufuhreinheit mit Schneidgutfuhrung, Schneia- 
guthaltemitteln und einer Vorschubeinrichtung ,beschrie- 
ben, die sich dadurch auszeichnet/ dass der Schneidkopf 
aus einem mit dem Grundgestell fest verbundenen, die 
Antriebseinheit umfassenden ersten Teil und einem das 
rbtierende M esse r umfassenden zweiten Teil besteht, ; 
dass der zweite Teil relativ zum ersten Teil parallel zur Ro- 
tatibnsachse des Messers beg renzt yerschiebbar gel agert 
ist und dass eine in Abhangigkeit von geforderten Leer- . ; * 

schnitten ansteuerbare Betatlgungseinrichtung vbrgese- 
hen ist, welch e den ersten Teil des Schneidkopf es zwi- 

schen einer ersten, der Schneidpositioh des Messers ent- 1 
sprechenden Position und einer zweiten, einer Leer- ' 
schnittposition: des Messers entsprechenden Position 
-umsteuert. 
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Beschreibung 



[0001] Die Erfihdung betrifft eine Vorrichtung zum Auf- 
schneiden von Lebensmittelprodukten, insbesondere Wurst, 
Schinken, Speck, Fleisch, Xase und dergleichen, mit einem 5 
Grundgestell, auf dem insbesondere neigungsverstellbar^in 
eine Antriebseinheit aufweisender Schneidkopf mit einem 
rotierenden Messer sowie eine Produktzufiihreinheit mit ei- 
ner Schneidgutfuhrung, Schneidgut.haltemit.teln und einer 
Vorschubeinrichtung angeordnet sind. 10 
[0002] Eine Vorrichtung dieser Art ist nach ihrem prinzi- 
piellen Aufbau aus der EP 0 289 765 Bl bekannt. Bei dieser 
bekannten Vorrichtung sind zur (iewahrleistung einer Porti- 
onsbildung und zum Ab transport der jeweils gebildeten Por- 
tionen mechanische Betatigungsmittel vorgesehen, welche 15 
es gestatten, das auf zuschneidende Produkt jeweils kurzzei- 
tig beziiglich der Schneidebene zuriickzuziehen, so dass 
wahrend dieser Zeit Leerschnitte erfolgen und damit eine 
gebildete Portion abtransportiert werden kann bevor die 
nachste Portion aufgeschnitten wird. Durch diese Riickzugs- 20 
bewegung wird auch sichergestellt, dass jegliche storende 
Schnitzelbildung vermieden wird. 

[0003] . Mit zunehmender Arbeitsgeschwindigkeit derarti- 
ger Vorrichtungen, die iiblicherweise auch Slicer genannt 
werden, ist es notwendig, immer haufiger und in immer kur- 25 
zeren zeitlichen Abstanden Leerschnitte durchzufuhren, um 
den einwandfreien Abtransport der sehr schnell aufeinan- 
derfolgend gebildeten Portionen zu ermoglichen. Dies fiihrt 
yor aliem dann zu Schwierigkeiten, wenn die aufzuschnei- 
denden Produkte - wie dies in der Praxis der Fall ist - immer 30 
schwerer werden, so dass ein schnelles Zuruckziehen und 
ein sich daran anschlieBendes Vorschieben des Produktes 
zunehmend schwieriger wird und nur mit groBem Aufwand 
erreichbar ist. Hinzu kommt, dass auch Produkte aufzu- 
schneiden sind, die sich bei Wirksamwerden groBerer Be- 35 
schleunigungskrafte in sich verformen, was die erforderli- 
che exakte Positionierung des Produkts relativ zur Schneid-^ 
ebene zusatzlich erschwert. 

[0004] Aufgabe der Erfindung ist es, die vorstehend ge- 
schilderten Schwierigkeiten zu beseitigen und die eingangs 40 
genannte. Vorrichtung in der Weise auszubilden, dass auch 
bei sehr hoher Arbeitsgeschwindigkeit unabhangig von der 
Schwere und der Konsistenz des aufzuschneidenden Pro- 
duktes exakte Leerschnitte durchgefuhrt und jegliche 
Schnitzelbildungen vermieden werden konnen. 45 
[0005] Gelost wird diese Aufgabe nach der Erfindung im 
wesentlichen dadurch, dass der Schneidkopf aus einem mit 
dem Grundgestell fest verbundenen, die Antriebseinheit 
umfassenden ersten Teil und einem das rotierende Messer 
umfassenden zweiten Teil besteht, dass der zweite Teil rela- 50 
tiv zum ersten Teil parallel zur Rotationsachse des Messers 
begrenzt verschiebbar gelagert ist, und dass eine in Abhan- 
gigkeit von geforderten Leerschnitten ansteuerbare Betati- 
gungseinrichtung vorgesehen ist, welche den zweiten Teil 
des Schneidkopfes zwischen einer ersten, der Schneidposi- 55 
tion des Messers entsprechenden Position und einer zwei- 
ten, einer Leerschnittposition des Messers entsprechenden 
Position umsteuert. 

[0006] Bevorzugt umfasst der zweite Teil des Schneid- 
kopfes, welcher vorzugs weise auch eine deutlich geringere 60 
Masse als der erste Teil aufweist, neben dem rotierenden 
Messer ein mit diesem verbundenes, im wesentlichen hohl- 
zylindrisches Rotorelement, das auf einer Tragerhiilse des 
stationaren ersten Teils uber ein Gleitlager axial verschieb- 
lich gelagert ist. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass 65 
trotz der Zweiteiligkeit des Schneidkopfes ein Gesamtsy- 
stem vorliegt, das hinsichtlich des allgemeinen Arbeitsweise 
und der Schneidgute einer einteiligen Ausgestaltung des 



Schneidkopfes absolut gleichwertig ist. 
[0007] Die axiale Relativverschiebung zwischen dem er- 
sten Teil und dem zweiten Teil erfolgt bevorzugt uber eine 
zwischen beiden Teilen wirksame, steuerbare Spindel-Mut- 
ter-Anordnung, die bei eritsprechender Ansteuerung 
schnelle und exakte Verse hiebebewegungen gewahrleistet. 
[0008] Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen und Merk- 
male der Erfindung sind in den Unteranspriichen angegeben 
und werden im Zusammenhang mit dem Ausfuhrungsbei- 
spiel anhand der Zeichnung erlautert. 

[0009] Die einzige Figur der Zeichnung zeigt eine sche- 
matische, teilweise geschnittene Seitenansicht eines erfin- 
dungsgemaB ausgebildeten Schneidkopfes mit zugehoriger 
Schneidgutfuhrung. 

[0010] Der Schneidkopf ist in seiner Gesamtheit mit dem 
allgemeinen Bezugszeichen 1 gekennzeichnet und umfasst 
eine aus einem Motor bestehende Antriebseinheit 2, welche 
uber eine mit Axialspiel arbeitende Kupplung 3 mit dem sta- 
tionaren bzw. gehausefesten ersten Teil 5 des Schneidkopfes 
1 verbunden ist. 

[0011] Der axial verschiebbar ausgebildete zweite Teil 4 
des Schneidkopfes 1 umfaBt das als Sichelmesser ausgebil- 
dete rotierende Messer 10 sowie ein mit dem Messer fest 
verbundenes hohlzylindrisches Rotorelement 14, das uiiber 
ein Gleitlager 8 auf einer Tragerhiilse 6 des stationaren Teil 
5 gelagert ist. ■ , 

, [0012] Die Mittellagerung ist mit dem Bezugszeichen 7 
.gekennzeichnet, und die zum stationaren Teil 5 -gehorende 

Spindel 9 ist schematisch im AnschluB an die Kupplung 3 

dargesteilt. 

[0013] Auf einer Schneidgutfuhrung 12 ist ein aufzu- 
schneidendes Produkt 11 gezeigt, dessen vorderes Ende an 
die durch eine Schneidkante 13 definierte Schneidebene an- 
grenzt. * 

[0014] In der gezeigten Darstellung nimmt das Messer 10 
die Schneidposition ein, d. h. es lauft in der durch das vor- 
dere Ende der Schneidkante 13 definierten Schneidebene 
um! 

[0015] Mittels einer nicht dargestellten Betatigungsein- 
richtung fur eine Spindel-Mutteranordnung kann der axial 
verschiebbare zweite Teil 4 des Messerkopfes 1 zusammen 
mit dem Messer 10 in der Zeichnung axial nach links, d. h. 
von der Schneidkante 13 weg bewegt werden, und zwar in 
einem AusmaB, das sehr gering sein kann, jedoch ausreicht, 
um Leerschnitte auszufuhren, wobei wahrend dieser Leer- 
schnitte natiirlich kein Vorschub des Produktes 11 erfolgt. 
[0016] Wie eingangs bereits erlautert wurde, sind diese' 
Leerschnitte insbesondere zur Portionsbildung und zur Er- 
moglichung des Abtransports der einzelnen Portionen erfor- 
derlich, wobei der Vorteil der erfindungsgemaBen Losung 
darin besteht, dass das Messer 10 sehr schnell zwischen der 
in der Zeichnung gezeigten Schneidposition und einer Leer- 
schnittpositiopT umsteuerbar ist. Den beiden Umsteuerposi- 
tiohen des Messers 10 konnen mechanische Anschlage zu- 
geordnet. sein, aber es ist auch moglich, zumindest in der der 
Schneidkante 13 zugeordneten Umsteuerposition das ver- 
schiebbare zweite Teil 4 des Schneidkopfes 1 durch elektri- 
sche Mittel zu fixieren, so dass eine gegebenenfalls auch 
dem SchneidkantenverschleiB Rechnung. tragende variable 
Exaktposition vorgegeben werden kann. 
[0017] Eine Umsteuerung von der Arbeitsposition in die 
Leerschnittposition kann auch in Abhangigkeit von einer 
Stillstandssituation einer nachfolgenden Einheit erfolgen, 
beispiels weise bei einem Stopp einer nachfolgenden Ver- 
packungsmaschine. 
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B ezugszeichenliste 

1 Schneidkopf 

2 Antriebseinheit 

3 Kupplung 5 

4 axial yerschiebbarer zweiter Teil 

5 stationarer erster Teil 

6 Tragerhiilse 

7 Mittenlagerung . 

8,Gieidager - 10 

9 Spindel n 

10 Sichelmesser 

11 Prbdukt 

12 Schneidgutfiihrung 

13 Schneidkante 15 

14 Rotorelement 

Patentanspriiche 

1 . Vorrichtung zum Auf schneiden von Lebensrhittel- 20 
produkten, insbesondere Wurst; Schinken,V Speck, 
Fleisch, Kase und dergleichen, mit einem Grundge- 
stell, auf dem insbesondere neigungsverstellbar ein 
eine Antfiebseinheit aufweisender Schneidkopf mit ei- 
nem rotierenden Messef sowie eine Produktzufuhrein- 25 

. heit mit einer Schneidgutfiihrung, Schneidguthaltemit- 
^teln und einer Vorschubeinrichturig arigeordnet sind, 
dadurch gekennzeichnet, 
" dass der Schneidkopf (1) aus einem mit dem Grundge- 
V stell fest verbundenen, die Antriebseinheit (2) umfas- 30 
senden ersten Teil (5) und einem das rotierende Messer 
(10) umfassenden zweiten Teil (4) besteht, 
dass der zweite Teil (4) relativ zum ersten Teil (5) par- 
allel zur Rotationsachse des Messers (10) begrenzt ver- i 
schiebbar gelagert ist, und dass eine in Abhangigkeit 35 
von geforderten Leerschnitten ansteuerbare Betati- 
gungseinrichtung yorgesehen ist, welche den zweiten 
Teil (4) des Schneidkopfes (1) zwischeh einer ersten, 
der Schneidposition des Messers (10) entsprechenden 
Position und einer zweiten, einer Leerschnittposition 40 
des Messers (10) entsprechenden Position umsteuert. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der zweite Teil (4) nur einen Bruchteil 
der Masse des Teils (5) aufweist. 

...... 3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 45 

kennzeichnet, dass der zweite Teil (4) des Schneidkop- 
fes (1) neben dem Messer (10) eih im wesendieheh 
. hohlzylindrisches Rotorelement (14) umfaBt, das auf 
einer Tragerhiilse. (6) . des stationaren ersten Teils (5) 

- vorzugsweise uber ein Gleitlager (8) axial verschieb- 50 
lich gelagert ist. 

.4. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An- 

- spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass jeder der beiden 
Umsteuerpositionen ein mechanischer Anschlag zuge- 
ordnet ist. 55 

5. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 3, da- 
durch gekennzeichnet, dass zumindest in der der 
Schneidkante (13) zugeordneten Umsteuerposition der 
verschiebbare zweite Teil (4) durch elektrische Mittel 
fixiert ist. 60 

6. Vorrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass den Mitteln zur elektrischen Fixierung 

; des be weglich en zweiten Teils (4) in einer Urns teuerr 
' , position Positionsdetektoren zugeordnet sind; 

7. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An- 65 
spiruche, dadurch gekennzeichnet, dass die axiale Rela- 
tivverschiebung zwischen dem ersten Teil (5) und dem 
zweiten Teil (4) uber eine zwischen beiden Teilen wirk- 



same steuerbare Spindel-Mutter-Ahordnung erfolgt. 
8. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass das Messer (10) 
als Sichelmesser ausgebildet ist. 
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